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Wirziger e

Zutaten flr 4 Personen
Zubereitungszeit 5 Minuten

Schwierigkeit einfach

Zutaten

250 g Frischkase

1 EL  Mediterranes Wiirzél oder
Krauter der Provence Wiirzol
oder Ingwer-Lemongrass
Wiirzol oder Meerrettich
Wiirzol

Salz und Pfeffer

Zubereitung
Den Frischkdse mit einem Wiirzél der Wahl vermengen. Mit Salz und
Pfeffer abschmecken. Mit frischen Krautern garnieren. Der Dip eignet
sich - je nach Wiirzol - perfekt zu Brot, zu Gegrilltem, Fisch oder
Ofengemiise.

Hinweise

Unsere Tipps: Mediterranes Wiirzol ist ein wahrer Allrounder fiir die
Mittelmeerkiiche, Krauter der Provence Wiirzol bringt einen Hauch
Frankreich in die Kiiche, Ingwer-Lemongrass Wiirzol sorgt fiir eine
frische Scharfe, Meerrettich Wiirzol verfeinert Lachs, Rauchpaprika
Wiirzol passt zu Gegrilltem und unsere Wiirzole mit Zwiebel und
Knoblauch eignen sich zum Dippen fiir einfach alles.
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